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Laissons  
la parole

À la Cave de Lugny, nous avons fait le 
choix d’adhérer à la démarche « Vignerons 
Engagés » parce que c’est la plus aboutie, 
respectant l’environnement que nous 
voulons laisser à nos enfants, tout en 
tenant compte des enjeux économiques 
et sociétaux. De quoi offrir un certain 
confort de vie à nos adhérents et nos 
collaborateurs. Gage de durabilité pour 
notre coopérative.

Marc SANGOY, 
Président de la Cave de Lugny

“
”
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Respectons l’environnement que 
nous laissons à nos enfants



Les valeurs de la cave
En 1926, une poignée de vignerons créée la 
cave coopérative de Lugny avec déjà l’âme de 
« vignerons engagés ». Il est intéressant de 
constater à quel point les valeurs fondatrices de 
la coopération correspondent encore aujourd’hui 
parfaitement aux valeurs plébiscitées par les 
consommateurs ! 

Crowdfunding participatif d’hier, les apports 
financiers ont été réalisés par les viticulteurs 
eux-mêmes, sans capitaux extérieurs. 

Le projet est simple : vivre de son métier, défendre 
son territoire, et lui apporter de la valeur dans 
le cadre d’un projet pérenne ; ce qui s’appelle 
aujourd’hui un projet durable et responsable. 
Il s’agit avant tout d’une aventure humaine 
équitable, car elle appréhende chacun de ses 
membres de la même façon. 

En toute transparence, la valeur ajoutée est 
rendue intégralement à ses adhérents. 
Cette vision centenaire de la Cave de Lugny est 
plus que jamais dynamique et porteuse de projets, 
toujours renouvelés, dans le but de mettre en 
valeur un territoire, des savoir-faire et des Hommes. 
L’ancrage de nos boutiques de vente sur notre lieu 
de production est une action exemplaire de circuit-
court, initiée depuis plus de 50 ans.

Décidément le statut et 
l’organisation en coopérative 
correspondent aux attentes 
de beaucoup d’entre nous. 
« Vignerons engagés »  
ce label nous correspond  
si bien !

Nous agissons pour une coopérative 
nouvelle génération, où la priorité est de 
placer l’homme et son évolution au cœur 
du développement durable. 

Nous portons les personnalités et les 
singularités au service de projets collectifs, 
nous innovons dans nos métiers, nous 
poussons la curiosité et les idées originales.

Le bien-être des vignerons et salariés, les 
perspectives d’avenir, la transmission du 
patrimoine, l’éthique et le respect des 
partenaires, tout ceci est notre challenge 
au quotidien, en prenant le plus grand 
soin de ne pas dégrader notre Terre, seul 
véritable gage d’avenir et de durabilité.

Les vignerons et salariés  
de la Cave de Lugny

“

”

CAVISTE
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1242

Parlons 
chiffres !

201
Exploitations réparties 
sur 26 communes

1242 HA
Surface engagée, dont 
1100 ha en Chardonnay

3
Sites de production

58
Salariés  
(+10 salariés en 6 ans)

80 000 HL
Récolte 2022

20
Appellations produites
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Les 17 Objectifs de  
Développement Durable (ODD)

Ils ont pour but de définir les 17 priorités pour 
un développement qui soit à la fois socialement 
équitable, économiquement prospère tout 
en respectant l’environnement. Ils couvrent 
l’intégralité des enjeux de développement dans le 
monde tels que le climat, la biodiversité, l’énergie, 
l’eau, la pauvreté, l’égalité des genres, la prospérité 
économique ou encore la paix, l’agriculture, 
l’éducation, etc.

Les 17 Objectifs de Développement Durable (ODD) ont été adoptés en 
septembre 2015 par l’ONU dans le cadre de l’Agenda 2030.

Grâce aux pictogrammes colorés que 
vous découvrirez au fil de cette revue, vous 
comprendrez comment la Cave de Lugny et 
ses vignerons contribuent à ces 17 enjeux 
mondiaux.



Plaçons l’homme  
au centre de nos 
 préoccupations
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Un festival à l’image de la 
jeune génération de vignerons

Plaçons l’homme au centre 
de nos préoccupations

Plusieurs mois de préparation ont été nécessaires 
pour créer un événement à l’image du groupe des 
jeunes vignerons de la Cave de Lugny. 
Tous, ont participé à chaque étape de 
l’organisation du festival «La tête dans l’cep», 
du choix des artistes à la logistique en passant par 
la promotion de l’événement et l’accueil du public. 

Plus de 500 personnes ont assisté à la première 
édition. La 2ème édition est déjà en cours de 
préparation et aura lieu le 1er juillet prochain.

Créer une émulation et un sentiment d’appartenance  
au sein du groupe des Jeunes vignerons coopérateurs.

500
festivaliers

2
groupes 
de musique

25
adhérents
mobilisés

Les résultats de la 1ère édition





Objectif de Développement Durable

Ils vont plus loin !

CAVISTE

Plaçons l’homme au centre 
de nos préoccupations

Les jeunes vignerons participent 
activement à l’animation 
oenotouristique de la Cave. Ils 
sont invités à co-construire le 
programme de l’année et sont 
mobilisés lors des ateliers et soirées 
pour assurer leur bon déroulement.

Avec des animations en lien ou non 
avec l’univers du vin et en sollicitant 
nos partenaires (la Brasserie de 
Sornay, la Maison Jacoulot, la Cave 
à musique), le but est de proposer 
des moments de découverte à nos 
clients, adhérents et salariés pour 
créer des rendez-vous mensuels. 
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Ce festival a permis à nos jeunes 
vignerons de participer à l’organisation 
d’un événement qui parle certainement 
plus à notre génération. Nous avons 
souhaité renvoyer l’image d’une cave 
qui bouge, qui reste en avance sur son 
temps et qui n’hésite pas à se lancer 
dans des projets de grande ampleur 
grâce à des vignerons dynamiques et 
investis dans leur structure. 

Le but a été atteint : réunir les gens autour d’un verre de vin 
pour vivre un moment convivial. Si on perd la convivialité, 
à quoi bon continuer à produire du vin ?

Camille BERTHAIRE,  
Responsable du groupe Jeunes

“

”
Attractivité territoriale en zone rurale



Développer des projets avec des acteurs du territoire 
autour de valeurs communes.

Objectif de Développement Durable

Une collaboration unique entre 
deux maisons mâconnaises

La Cave de Lugny et la distillerie Maison Jacoulot 
se sont associées pour élaborer un Marc de 
Bourgogne, lancé en édition limitée. Il a fallu 
plusieurs mois de travail aux œnologues des 
deux maisons pour créer ensemble un Marc de 
Bourgogne distillé en 2015, élevé en fûts de chêne 
avec un finish en fûts de Bourgogne de la Cave de 
Lugny.

Le résultat est à la hauteur avec un Marc de 
Bourgogne harmonieux, rond et élégant. Présenté 
dans un flacon moderne en version 350mL, il se 
veut accessible et décomplexé, loin des codes 
habituels de cette appellation. Ce spiritueux a été 
pensé pour être dégusté seul ou en association 
dans un cocktail.

À travers cette création, la Cave de Lugny et la 
Maison Jacoulot immortalisent une collaboration 
de longue date et affichent leur attachement au 
terroir et au savoir-faire bourguignon. Le Marc de 
Bourgogne est disponible à la vente dans nos 
boutiques de Lugny et Chardonnay exclusivement.

Partage de connaissance  
et de savoir-faire.
Renforcement des relations 
commerciales autour de  
valeurs communes 
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Automatiser la production pour 
réduire la pénibilité au travail 
et gagner en efficacité.

Plaçons l’homme au centre 
de nos préoccupations 12|13

Plus de sûreté 
moins de pénibilité

En décembre 2022 la Cave de Lugny s’est 
équipée d’un robot emboxeur afin d’automatiser 
l’emboxage des vins et Crémant sur la chaine de 
production.

Cet investissement a permis l’automatisation 
d’une tâche pénible réalisée au préalable par des 
opérateurs et des intérimaires, portant chacun 22 
tonnes par jour de bouteille en période de tirage 
Crémant. Le robot permet également de réduire le 
risque de choc induit par la manutention et donc le 
risque de casse.

Les opérateurs de 
production ont tous été 
formés à l’utilisation 
de ce robot. Il en 
résulte une montée en 
compétence et davantage de polyvalence. 
La fiabilité du process est améliorée et 
la gestion des intérimaires moins lourde 
qu’auparavant.

Pascal LORTON,
Responsable de production”

8000
bouteilles par heure

700 heures
d’interim économisées pour  
le tirage Crémant

1300 tonnes
de charges par an soulevées par le robot

Quelques chiffres

Réduction de la pénibilité
Productivité économique
Formation des salariés



Veillons à la santé  
économique  

de notre collectif



Veillons à la santé  
économique  

de notre collectif

14|15Veillons à la santé économique
de notre collectif

Cave de Lugny :  
une marque qui grandit 

Servir de repère, voilà le réel pouvoir de la marque, tel un phare au milieu 
de la mer. Au fil des années, les représentations graphiques ont changé, et 
aujourd’hui pour apporter un vent de renouveau sans pour autant renier 
le passé, la Cave de Lugny fait évoluer graphiquement deux éléments 
distinctifs et historiques de sa marque : son blason et son nom.

Longtemps perçu comme désuet, le blason retrouve ses lettres de 
noblesses et vient renforcer l’ancrage bourguignon de la coopérative. 
Composé « d’armes d’azur à trois quintefeuilles d’or, posés deux et un 
et sept billettes de mêmes, posées trois, une et trois », il est la garantie 
de vins de qualité aux yeux des consommateurs. Un emblème qui le 
rassure et lui inspire confiance.

Cette nouvelle charte graphique sera également déclinée sur 
l’ensemble des étiquettes de vin. Ouvrez l’œil, c’est sur notre 
nouvelle cuvée Mâcon-Lugny Saint-Pierre que vous la découvrirez.

[marque] : Signe matériel, empreinte sur une chose, servant à 

la distinguer, à la reconnaître ou servant de repère. - Dictionnaire Le Robert

Servir de repère, voilà le réel pouvoir de la marque, tel un phare au milieu 
 Au fil des années, les représentations graphiques ont changé, et 

aujourd’hui pour apporter un vent de renouveau sans pour autant renier 
le passé, la Cave de Lugny fait évoluer graphiquement deux éléments 

Dictionnaire Le Robert



Objectif de Développement Durable

Mâcon-Lugny Les Charmes, 60 ans d’histoire

Le saviez-vous ?

La cuvée Les Charmes est présente à 
New York, San Francisco, Londres, Dublin, 
Auckland, Prague, aux Emirats-Arabes Unis 
et aux Iles Bermudes !  

Lors de l’assemblée générale du 23 septembre 
1962 le Président de la cave de Lugny, Maurice 
Vincent annonce «la création d’une nouvelle 
étiquette « les Charmes » et recommande 
d’amener la vendange de ce lieu-dit le même 
jour ». Ce sera désormais le cheval de bataille 
des années 70 dans la perspective de trouver 
de nouveaux débouchés extra-européens.

Une figure de proue des vins du Mâconnais 
et de Bourgogne Outre Atlantique le Mâcon-
Lugny Les Charmes a longtemps fait figure de 
vin blanc le mieux représenté aux Etats-Unis 
grâce à l’importateur Château & Wine Estate 
Compagny basé à New-York. Cette société 
importe alors à partir de 1974 près de 600 000 
bouteilles par an de ce lieu-dit. Ce dynamisme 
commercial à l’export  reste aujourd’hui 
un puissant moteur de développement et 
d’investissements pour la Cave.

Un virage courageux pour aborder de nouveaux marchés, plus compliqués à aller 
chercher, mais déjà mieux valorisés à l’époque par rapport aux ventes de gamay. 
Et pionnière en développant  « la propagande » autour du nom Cave de Lugny, et 
ce, en créant le premier lieu-dit du Mâconnais dont on célèbre aujourd’hui le 60ème

millésime, le Mâcon-Lugny Les Charmes.    

[se distinguer] : avant même de le savoir, la Cave de Lugny a 
été pionnière en marketing, avec une vision stratégique précise sur le long 
terme. Tout d’abord, en restructurant son vignoble dans les années 50 autour 
du cépage Chardonnay.

Diversification et ajout 
de valeur
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L’ambition de la Cave de 
Lugny est de produire sa 
propre électricité pour 
garantir une autonomie 
énergétique partielle de 
ses bâtiments. 
La production annelle 
des panneaux photovoltaïques est 
estimée par rapport à des données 
météorologiques et techniques. 

Frédéric GABRY
Responsable Technique

Mise en place  
de panneaux 
photovoltaïques

À partir de décembre 2022, plusieurs panneaux 
photovoltaïques ont recouvert les toits des 
bâtiments de la Cave :

• Le bâtiment principal de production de Lugny
(décembre 2022)

• Le magasin de vente de Lugny
(juillet 2023)

• Le bâtiment de stockage de Chardonnay (2024)

Une ombrière photovoltaïque sera également 
installée sur le parking de la boutique de Lugny, 
offrant de l’ombre pour les clients mais également 
un formidable moyen de communiquer la démarche 
avec un exemple d’application concrète.

La Cave de Lugny a fait le choix de panneaux 
photovoltaïques 100% décarbonnés et recyclables 
à 98%.

Optimiser et produire  
notre propre électricité.

”

30%
On estime que ces installations 
permettront de couvrir 30% des 
besoins électriques des bâtiments.



Objectif de Développement Durable
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La commission énergie, c’est quoi ?

Plusieurs sources d’énergies 
sont ainsi étudiées :

La commission énergie regroupe 
des salariés et des vignerons pour 
travailler sur l’optimisation de nos 
consommations d’énergies, en 
cave et au vignoble.

Elle a plusieurs objectifs : 

•     Diminuer notre 
consommation et 
consommer de façon 
raisonnable

• Suivre les évolutions de la 
réglementation en matière 
de sobriété énergétique

Électricité

Gasoil

FuelGaz

Eau

Gazole (non routier)

GNR

Objectif : réduire de 
40% nos consommations 
d’énergies à horizon 
2030 (vs. 2021).

40%

Augmentation de la  
part des énergies 
renouvelables

Optimisation des 
consommations d’énergie
Gestion durable  
des ressources



Respectons  
l’environnement  

que nous laissons  
à nos enfants



Fédérer vignerons, riverains, 
marcheurs autour d’un 
patrimoine naturel commun.

La faune et la 
flore de notre 
vignoble

20|21
La faune et la 

Un vaste inventaire faune-flore a été réalisé entre 
avril et septembre 2022 sur l’ensemble du vignoble 
de la Cave de Lugny, soit 1200 ha prospectés.

Des naturalistes ont réalisé des observations et des 
comptages aux abords et dans les parcelles pour 
référencer la faune et la flore en présence :

• La Ligue de Protection des Oiseaux (LPO) 
Bourgogne-Franche-Comté pour l’inventaire 
des oiseaux

• La Société d’histoire naturelle d’Autun-
Observatoire de la faune de Bourgogne
(SHNA-OFAB) pour l’observation de la 
faune tels que les reptiles, les orthoptères 
et les papillons

• Le Conservatoire botanique national 
du Bassin parisien pour l’identification 
d’espèces végétales

Cet inventaire va permettre de mieux connaitre 
notre territoire et les espèces animales et végétales 
qui y vivent afin de mieux les protéger, recueillir un 
maximum de données pour suivre les évolutions 
des populations sur le long terme et sensibiliser 
l’ensemble de nos collaborateurs et le grand public 
à la préservation de la biodiversité.

Ils ont participé au projet :

Ils ont financé le projet :

Veillons à la santé économique
de notre collectif
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Taille : 16 à 18 cm
Milieu : espaces ouverts de type bocager
 Statut : espèce protégée 
Période d’observation : fin avril jusqu’à 
début septembre
Particularité : elle se nourrit surtout de gros 
insectes mais aussi d’oisillons ou de lézards 
qu’elle accroche aux barbelés ou aux épines 
comme « garde-manger » 

Pour sensibiliser l’ensemble de nos parties 
prenantes (vignerons, riverains, randonneurs) à la 
préservation de la biodiversité, un sentier « Balade 
en Brinchamp » a été réalisé. 

Ce nouvel itinéraire de 6 kilomètres au départ de 
la boutique de Lugny offre une magnifique balade 
sur le plateau de Brinchamp, entre les communes 
de Lugny, Bissy-la-Mâconnaise et Cruzille. 
Il permet de découvrir la faune et la flore du vignoble 
et d’en savoir plus sur la vie du sol, sur notre paysage 
et nos terroirs.

La conservation des oiseaux en 
milieu viticole ayant un impact 
sur les populations d’insectes il 
ne faut pas négliger leurs rôles 
d’auxiliaires de culture. Une 
simple haie, si tant est que 
l’on puisse la laisser s’épanouir 
et grandir en bord de parcelle, deviendra un 
véritable refuge pour les Mésanges elles-mêmes 
consommatrices de Cicadelles responsables de la 
maladie du « bois noir ».
Pierre AGHETTI
Chargé de vie associative et éducateur à 
l’environnement - LPO Bourgogne-Franche-Comté”

Essayez de repérer notre  
Pie Masquée

Balade en Brinchamp

6 kilomètres
balisés 10 panneaux  

d’interprétation

1 idée sortie 
en famille

Adaptation face aux 
changement climatiques

Sensibilisation du  
grand public 

Préservation des 
écosystèmes terrestres

Intégration de la 
biodiversité dans 
les pratiques culturales

Mobilisation de ressources 
financières en faveur de la 
biodiversité

1 départ et 1 arrivée à 
la boutique de Lugny



Faire évoluer nos pratiques 
au vignoble pour favoriser
la biodiversité.

Pour mener à bien ce projet, un semoir a été acheté 
en CUMA avec l’aide du Plan de Compétitivité et 
d’Adaptation des Exploitations Agricoles (PCAE). 
Cet investissement permet à chaque viticulteur de 
bénéficier d’un matériel de qualité pour semer. 

Cette mutualisation facilite également le partage 
de connaissances et de bonnes pratiques entre 
les exploitants. Un bilan collectif sera fait de cette 
première campagne de couverts végétaux afin 
d’améliorer la technique pour les prochaines 
années.

22|23Respectons l’environnement
que nous laissons à nos enfants

Achat d’un semoir

Des couverts végétaux 
dans les vignes

Post-vendanges, une dizaine de vignerons du 
GIEE (Groupement d’Intérêt Economique et 
Environnemental) Biodiv’vigne ont implanté des 
couverts végétaux dans leurs vignes. Près de 20ha 
ont ainsi été semés avec des mélanges composés 
principalement de féverole, d’avoine, de seigle et 
de trèfle.

Les avantages des couverts végétaux 
sont multiples et dépendent de chaque 
viticulteur, de son sol et des problématiques 
qu’il rencontre. Ils peuvent par exemple 
servir à :

√ améliorer la structure du sol
√ apporter de la matière organique
√ favoriser la biodiversité des parcelles

Le saviez-vous ?
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Je pense qu’un retour sur investissement à court 
terme est possible en utilisant moins de désherbant 
chimique et en réduisant le travail du sol. J’ai 
privilégié un mélange composé de féverole, de 
seigle et d’avoine, mais également de colza et 
de moutarde qui agiront comme piège à limace. 
Le couvert végétal est un travail d’anticipation, l’implanter sur une 
jeune vigne qui n’a pas encore construit son système racinaire sera 
plus efficace que sur une vieille vigne.

Pierre BOURGEON,
Viticulteur coopérateur à Mancey ”

Pour accompagner nos viticulteurs, un groupe de 
3 étudiants de l’Institut Supérieur d’Agriculture 
et d’Agroalimentaire Rhône-Alpes (ISARA), va 
procéder à plusieurs analyses de sol pour quantifier 
les bénéfices de l’implantation de couverts végétaux. 

Ils vont ainsi évaluer l’influence du couvert sur la 
restitution de matière organique, le taux de rétention 
de carbone et surtout le taux d’azote. Dans le même 
temps, une quantification des espèces végétales 
et des prélèvements de lombrics seront réalisés. 
Des données précieuses pour nos viticulteurs !

Analyse du sol

Résilience et capacité 
d’adaptation face  
aux aléas climatiques

Coopération scientifique 
et technologique avec un 
établissement scolaire 

Préservation des 
écosystèmes terrestres

Intégration de la biodiversité 
dans les pratiques culturales

Mobilisation de ressources 
financières en faveur de 
la biodiversité



Adapter son outil de travail pour préserver la qualité des vins.

Objectif de Développement Durable

24|25Respectons l’environnement
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Des vendanges qui s’adaptent 
au changement climatique

Avec des vendanges de plus en plus précoces 
et des températures élevées, la Cave de Lugny 
a décidé de mettre en place des vendanges de 
nuit dès que les températures sont supérieures 
à 26°C en journée. Il apparait évident que 
l’organisation des vendanges doit s’adapter aux 
conditions climatiques. Il en va en effet de la 
qualité de nos vins.

Vendanger de nuit permet d’éviter de récolter 
sous des températures trop élevées pour limiter 
la dégradation du raisin pendant le temps de 
transport et l’attente au quai. En évitant de 
livrer des raisins trop chaud au pressoir, nous 
garantissons une meilleure maitrise de la qualité de 
débourbage et nous limitons les départs hâtifs en 
fermentation. Conserver la vendange et les moûts 
au frais est alors essentiel, la qualité aromatique 
des vins en dépend. 

De plus, en vendangeant de nuit la température 
des apports se rapproche des 16°C, température 
à laquelle nous souhaitons vinifier, des économies 
conséquentes sur le process de thermorégulation 
sont donc réalisées en diminuant les besoins 
journaliers en frigories et donc les coûts d’énergie 
des groupes frigorifiques, indispensables pour la 
régulation des températures lors de cette étape. 

Les vendanges de nuit nécessitent cependant plus 
de jours d’apport pour amener l’ensemble de la 
vendange au chai : 14 jours au lieu de 10. 

Adaptation de la stratégie 
pour faire face aux aléas 
climatiques



Un engagement  
sur le long terme



2017

2022

2016

2001

1992

2014

2011

2020

2019
98% de nos déchets sont recyclés

Engagé RSE 
niveau Exemplaire

Première récolte en  
agriculture biologique  
pour notre Domaine  
de la Croix Salain

Élaboration du premier vin  
sans sulfite « Bourgogne Zéro »

Achat d’une voiture électrique 
pour le service technique

1er cahier des charges au 
vignoble avec des critères 
environnementaux, donnant  
lieu à un paiement différencié

Enherbement du vignoble de  
Lugny, première prise de  
conscience environnementale

Une spirale vertueuse

La Cave de Lugny est  
labellisée Vignerons en  
Développement Durable

Arrêt des épandages et traitement 
des déchets viti-vinicoles en station 
d’épuration

2007
Passage aux bouteilles allégées  
à 80% soit 338 Tonnes de verre 
économisées par an

2004
Mise en place de la mutuelle  
santé pour tous les salariés

1989
Ouverture de notre premier 
magasin de producteur,  
circuit-court de vente en direct
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Cave  
de Lugny :

Boutique de 
Chardonnay :

Boutique de 
Lugny :

Pour plus  
d’informations : 

995 rue des Charmes, 
71260 LUGNY

03 85 33 22 85

Route d’Uchizy,  
71700 CHARDONNAY

03 85 40 50 49

Rue des Charmes, 
71260 LUGNY

03 85 33 05 05

www.cave-lugny.com
www.sainchargny.com
www.vignerons-engages.com

Suivez-nous !




